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Wirstchen, Hackbraten und andere gekochte Produkte
Cooked sausages, meat loaves and others cooked products
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Pains de viande - Vleesbroden ) )
Hackbraten - Meat loaves Saucissons cuits « Gekookte worsten

Brihwirste « Cooked sausages
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Pain de viande Augustin carré +/-2,2kg
Augustijnerbrood vierkant
Hackbraten Natur vierkant
Augustin meat loaf square

Saucisson de viande Saucisson polonais Saucisson au jambon
Snijworst rood Poolse worst Hespenworst

Feine Schinkenwurst roter Darm Kielbasawurst Grobe Schinkenwurst
Meat sausage red casing Kielbasa sausage Ham Sausage

+/-3kg vrac +/-1,2kg (4pc) +/-1,5 (4pc) / 3kg

o ‘B

Pain de viande Augustin +/-3,3kg
Augustijnerbrood

Hackbraten Natur

Augustin meat loaf

Saucisson fermier Cervelas bruns

Lunchworst Sausisson de chasse Bruine cervelas

Lunchwurst Jachtworst Braune Cervelatwurst

Lunch sausage Jagdwurst Polony

+/-1,8kg (2pc) Hunting sausage 1,5kg / 10 pc
Pain de viande provencal +/-2kg +/-1,4kg  vrac 3kg /20 pc

Paprika vleesbrood
Hackbraten mit Paprika
Meat loaf Provencale

Saucisse de Francfort
Frankfurter worst
Waurstchen Frankfurter Art
Frankfort sausage

Saucisse Alsacienne
Elzasser gekooke worstjes
Elsesser wurst

Alsacian cooked sausage

+/-1,5kg
+/-1kg

Pain de viande champignons +/-2kg

o
Champignonbrood

Hackbraten mit Champignons +/-800gr
Meat loaf with mushrooms

es pieces cuites « Andere gekookte prod
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Jambonneau arriére Pieds cuits Lard cuit braisé Carré cuit fumé sans spierling Jambonneau avant
Gekookt achterhammetje Gekookte poot Geroosterd spek Gekookte carre z/nek gerookte Gekookt voorhammetje
Hintereisbein SchweinefiiRe gekocht Fruhstiickspeck Kassler ohne Nacken gegart Vordereisbein
Back-knuckle Cooked foot Braised cooked bacon Cooked & smooked loin Fore-knuckle

+/-2,8 kg (5pc) 600g (2pc) /1,2kg(4pc) +/-1,6kg +/-2,5kg +/-800gr.

Sous atmospheére protectrice « Onder atmos « Unter Schutzatmosphare verpackt « Under protective atmosphere Sous vide = Vacuum




